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Des patisseries de cuisinier
en clé dentrée

chez Fleur de Loire

Ouvert depuis juin dernier, 'établissement du chef Christophe Hay
s'est doté d'un kiosque a patisserie. L'occasion d'y valoriser son identité

tout en étant une entrée accessible sur le savair-faire de la maison.
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UNE OFFRE TEA-TIME PRISEE

L'accasion de valariser les ressources d'un
territoire : « La douceur du climat a favorisé icile
développement des “jardins nourriciers” a
proximité des chateaux de la Loire. Ony trouve
la cerise et fa poire d'Olivet, des prunes, des
amandes et des melons... il y a tout 8 proximite,
ef aucun sens a utiliser des fruits exotiques. »
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dement trc
de laVAE m:

construit e tea-time trés la

entéle fidéle, plutot sur
Jas uniquement. « Nous avons
ernent d partir des
pétisseries du kiosque, sur un principe de bou-

. dort Ging sucrées, 8t avons été imme

arnent identifiés sur cette proposition, oGl
ibeaucoup moinsdoffres qud Paris. Nous
Wions a 700€ de ventes par jour sur
s dépassons fes 1 700€ sur nos

pics dactivite!

nous alter

el o




